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Salatbuffet Vorspeise Menii
Acht bis Zehn gartenfrische Salate mit italienischer 8.-Fr.
und franzosischer Sauce.
mit Wurst und Kése 9.-Fr. 14.-Fr.
Spaghetti Bolognese
Spaghetti mit Hirschgehacktem 10.-Fr. 15.-Fr.
(auch als Spaghetti-Plausch mit verschiedenen Saucen).
Hirschnudeln Spezial
Schwingerhornli mit Lauch, Speck, Riiebli, 8.-Fr. 12.-Fr.
Zwiebeln, Hirschwiirstli.
Fleischkiise oder Schiiblig
mit Kartoffelsalat. 12.-Fr.
Spiess-Grillmix
Hirschwiirstli, Hirschschiiblig,Hirschservelats, 15.-Fr.
Bratwurst, Hirschfleischkdse mit Gemiisenudeln
Hirsch-Hack-Steak
an rassiger Rotweinsauce, Rotkraut, Spétzli. 20.-Fr.
Hirsch-Gulasch
Hirsch Gulasch, Gemiisenudeln oder Spazli, 27.-Fr.
Rotkraut, Birnen, Preiselbeeren.
Hirsch Geschnetzeltes
Wildrahm-Geschnetzeltes, 27.-Fr.
Spétzli, Rotkraut, Preiselbeeren.
Hirsch-Hockli-Schmaus
Hirschgulasch , Schweins-Carré-Braten, Pouletbriistli, Hirschfleischkédse vom Ofen 29.-Fr.
Gemiisenudeln.
Das Beste vom Hirsch, Schwein und Poulet (Unser Top Menu)
Hirsch-Steak-Filet-Schnitzel, Schweins-Carré-Braten, Pouletbriistli, 38.-Fr.
Mit Steinpilzrahmsauce und Gemiisenudeln oder Spitzli.
Fondue Chinoise
Salatbiiffet, Hirsch, Schwein, Poulet, Chips. 40.-Fr.
Dessert pro Person
versch. Torten 6.-Fr.
Fruchtsalat mit diversen Glacés als Buffet aufgestellt 8.-Fr
Torte, Fruchtsalat, Glacé, Tiramisu, Schoggimousse als Dessertbuffet. 10.-Fr.
Kiseplatte
verschiedene Kisesorten 8.-Fr.

PERSONENZAHL AB 30 BIS 120 PERSONEN

Haben Sie spezielle Wiinsche,
dann wenden Sie sich bitte an uns!



